Herzlich willkommen im Fritz & Felix!

Geniefsen Sie erstklassige kulinarische Kreationen aus nah und fern.

An unserem legendéren Charcoa Grill kreiert Chef Farid Fazel einzigartige
Geschmacksvariationen. Taglich wechselnde Catch & Roast of the day werden von
unserem Service-Team vorgestellt. Die preisgekronte Weinkarte und extravaganten Drinks
aus der urbanen Fritz & Felix-Bar runden lhre kulinarische Reise perfekt ab.

VEGETARISCH

ACQUARELLO RISOTTO

Balzhofener Schafskase, Artischocke

Hauptginge

CUTS VOM CHARCOA GRILL

DRY AGED BAVETTE VOM
TERNERA-GALLEGA-KALB

Galicien, Uber 28 Tage gereift, 250 g
LAUCHHERZEN 7
Salzzitrone, Vadouvanschaum,
Kartoffel, Macadamianisse

RINDERFILET VOM ALBTALER RIND 49 €
Metzger Bernd Glasstetter, 200 g

FISCH & FLEISCH

DRY AGED ENTRECOTE
VOM ALBTALER RIND

Metzger Bernd Glasstetter
Uber 21 Tage gereift, 300 g

HEIMISCHE LACHSFORELLE
Beurre Blanc, gegrilltes Salatherz,
Sardellen-Kapern-Vinaigrette

BRETONISCHER STEINBUTT
Seeigel-Hummer-Nage,
Kartoffelpuree, confierter Fenchel

DRY AGED COTE DE BOEUF
ablkg/je100g

Metzger Bernd Glasstetter
Uber 21 Tage gereift

GEGRILLTER REHRUCKEN
Lardo, Jalapeno, Krautwickel,
Sikkartoffel

DRY AGED SCHWARZFEDERHUHN 38 € STUBENKUKEN
Parmesanschaum, Pfifferlinge, Butterfly, Salzzitronen-Gremolata
Haselnuss-Gnocchi, gegrillte Zucchini

Beilagen

GURKENSALAT KARTOFFELPUREE
Joghurt, Dill Nussbuttercrunch

GEMUSE VOM GRILL
Labneh, Rauchpaprika

GEROSTETER BROKKOLI v
Chili Crisp, Piemonteser Haselnuss

CRISPY FRIES ¥






