
L E  J A R D I N  F R A N Ç A I S

Le Jardin Français est un joyau rare au cœur de Paris - un
endroit où les invités peuvent boire et déjeuner au milieu de

verdure fraîche et de roses parfumées. 

Notre jardin, d'une beauté exquise, est un lieu enchanteur où
l'on peut savourer des délices en plein air tout au long de la

journée, loin de l'agitation de la ville.



L E  C A F E  A N T O N I A  V O U S  P R O P O S E  
de 12h00 à  15h00 |  de  18h00 à  22h30 

L E S  E N T R É E S

L E S  S A N D W I C H S

Club sandwich  au  poule t  e t  au  bacon gr i l l é  •  59€

Club sandwich  végé ta r i en ,  yaour t  a l l égé  aux  herbes  •  52€

Croque-mons ieur  j ambon comté  au  beurre  de  t ru f f e  no i re  •  67€

Lobs te r  ro l l  •  75€

«  Les  p la t s  fa i t s  mai son  sont  é laborés  sur  p lace  à  part i r  de  produi t s  brut s  »

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten

L E S  S A L A D E S

Asperges  b lanches  cu i te s  minute ,  mimosa  d ’œufs ,

v ina igre t t e  au  mie l  e t  à  l a  cor i andre  •  64€

 Asperges  ver te s  g r i l l ées ,  yaour t  aux  herbes  f ra î ches ,  v ina igre t t e  au  curry  •  54€

Sa lade  de  tour teau ,  avoca t  aux  agrumes  •  38€

Dos  de  saumon fumé par  nos  so ins ,  avoca t  e t  herbes  f ra î ches  aux  agrumes   •  59€  

Tar ta re  de  thon ép icé  au  guacamole ,  ch ips  de  r i z  •  59€

Carpacc io  de  daurade ,  hu i l e  d ’o l ive ,  c i t ron  e t  cor i andre  •  59€

Foie  g ras  de  canard  conf i t  «  po ivre  e t  se l  »  pa in  gr i l l é  •  67€

Ar t i chauts  Camus  e t  har i co t s  ver t s  en  sa l ade ,  v ina igre t t e  à  l ’hu i l e  de  no i se t t e  •  49€

Avoca t  e t  qu inoa  f açon  R iv ie ra ,  v ina igre t t e  aux  agrumes  •  42€

Carpacc io  de  be t te raves ,  burra ta  c rémeuse ,  

v ina igre t t e  à  l a  f i gue  e t  cor i andre  •  46€

César  sa l ade  au  poule t  e t  bacon •  52€



Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten

Cocot te  de  l égumes  pr in tan ie r s  e t  c i t ron  conf i t  •  49€  

Côte le t t e s  d ’ agneau  gr i l l ées ,  cav ia r  d ’ auberg ine  à  l a  provença le ,  jus  d ’un  navar in  •  79€

Fi l e t  de  bœuf  poê lé  au  po ivre  ver t ,  pommes  de  t e r re  g rena i l l e s  e t  écha lo tes  conf i t e s  •  85€

Cheeseburger  au  bacon «  c r i spy  » ,  sauce  Br i s to l  •  59€

Steak  ta r ta re  de  bœuf  au  couteau ,  pommes  f r i t e s  •  59€

Suprême de  vo la i l l e  f e rmier ,  é tuvée  de  pe t i t s  po i s  aux  l a rdons ,  jus  d ’ e s t ragon •  76€

Esca lope  de  veau  mi lana i se ,  gnocch i  au  beurre  de  sauge  •  75€

Saumon gr i l l é ,  tombée  d ’ ép inards ,  émuls ion  d ’une  nage  •  56€ 

Tar te l e t t e  de  bar ,  concassé  de  tomates  au  f enoui l ,  beurre  b lanc  au  romar in  •  65€  

So le  meunière  de  nos  cô tes ,  l égumes  pr in tan ie r s  •  98€

Rav io les  de  r i co t ta ,  l égumes  pr in tan ie r s ,  hu i l e  de  curcuma •  46€

Riga ton i ,  tomate ,  bas i l i c  e t  chor izo  •  59€ 

P ipe  r iga te  g ra t inées  au  parmesan  e t  t ru f f e  no i re  •  59€ 

Casarecce  au  pes to  «  à  l a  Genovese  »  •  42€ 

R i so t to  aux  mor i l l e s ,  cu i s se  de  poularde  au  v in  j aune  •  65€

«  Les  v iandes  sont  d ’ or ig ine  f rança i s e  -  Taxes  e t  s e rv i ce  compr i s  -  TVA 10% »

Carte  a l l e rgène  d i sponib l e  sur  demande

L E S  P Â T E S  D E S  " A T E L I E R S  D U  B R I S T O L "

L E S  G A R N I T U R E S  

Purée  de  pomme de  t e r re ,  Ep inards ,  Pomme f r i t e s ,
 Bouquet i è res  de  l égumes ,  Mesc lun  •18€

L E S  P L A T S



L E S  F R O M A G E S

Fromages  a f f inés  de  not re  cave  •  28€

«  Taxes  e t  s e rv i ce  compr i s  -  TVA 10% »

Carte  a l l e rgène  d i sponib l e  sur  demande

L E S  D E S S E R T S

Crème brû lée  à  l a  van i l l e  de  Bourbon •  27€

Pav lova  aux  agrumes  e t  e spuma de  yaour t  •  30€

Pa in  perdu,  f ru i t s  rouges  e t  c rème ang la i se   •  35€

Mi l l e f eu i l l e  à  l a  van i l l e  de  Bourbon,  ca ramel  au  beurre  sa l é  •  30€

Glaces  e t  sorbe t s  ma i son  •  29€

Scones  mai son  •  18€

Sé lec t ion  de  macarons  •  20€

Nos  pâ t i s se r i e s  du  moment  au  cho ix  •  27€  

Par i s -Bres t  no i se t t e  e t  c i t ron  de  Menton  

Tar te  aux  f ra i se s  e t  e s t ragon

Por te  c l é  s ignature ,  choco la t  no i r ,  van i l l e  gr i l l ée  e t  mé l i lo t

Cookies  du  moment

Re l ig i euse  choco la t  e t  sarras in  

Tar te  aux  cer i se s  e t  amandes

Sé lec t ion  de  cakes

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten



L A  C A R T E  À  L ' H E U R E  D U  T H É
de 15h00 à  18h00

Fromages  a f f inés  de  not re  cave  •  28€

L E S  F R O M A G E S

Cheeseburger  au  bacon “c r i spy” ,  sauce  Br i s to l  •  59€

Club sandwich  au  poule t  e t  au  bacon gr i l l é  •  59€

Club sandwich  végé ta r i en ,  yaour t  a l l égé  aux  herbes  •  52€

Croque-mons ieur  j ambon comté  au  beurre  de  t ru f f e  no i re  •  67€

Lobs te r  ro l l  •  75€

L E S  S A N D W I C H S

L E S  E N T R É E S

L E S  S A L A D E S

L E S  D E S S E R T S
Crème brû lée  à  l a  van i l l e  de  Bourbon •  27€

Pav lova  aux  agrumes  e t  e spuma de  yaour t  •  30€

Pa in  Perdu,  f ru i t s  rouges  e t  c rème ang la i se  •  35€

Mi l l e f eu i l l e  à  l a  van i l l e  de  Bourbon,  ca ramel  au  beurre  sa l é  •  30€

Glaces  e t  sorbe t s  du  moment  •  29€

Scones  mai son  •  18€

Sé lec t ion  de  macarons  •  20€

Pât i s se r i e s  à  l a  par i s i enne  •  27€

Le  Par i s -Bres t  no i se t t e  e t  c i t ron  de  Menton ,  Tar te  aux  f ra i se s  e t  e s t ragon ,  Por te  c l é  s ignature

choco la t  no i r  van i l l e  gr i l l ée  e t  mé l i lo t ,  Re l ig i euse  choco la t  e t  sarras in ,  Tar te  aux  cer i se s  e t

amandes ,  Cookies  du  moment ,  Sé l ec t ion  de  cakes

Asperges  b lanches  cu i te s  minute ,  mimosa  d ’œufs ,

v ina igre t t e  au  mie l  e t  à  l a  cor i andre  •  64€

Dos  de  saumon fumé par  nos  so ins ,  avoca t  e t  herbes  f ra î ches  aux  agrumes   •  59€  

Fo ie  g ras  de  canard  conf i t  «  po ivre  e t  se l  »  pa in  gr i l l é  •  67€

Ar t i chauts  Camus  e t  har i co t s  ver t s  en  sa l ade ,  v ina igre t t e  à  l ’hu i l e  de  no i se t t e  •  49€

Carpacc io  de  be t te raves ,  burra ta  c rémeuse ,  v ina igre t t e  f i gue  e t  cor i andre  •  46€

César  sa l ade  au  poule t  e t  bacon •  52€



Votre  cho ix  de  thé ,  ca fé ,  choco la t  ou  in fus ion

Une  coupe  de  Champagne  Moët  & Chandon «  Brut  Impér ia l  »  

ou  de  pé t i l l an t  sans  a l coo l

Bouchées  sa l ées ,  pré -desser t ,  s é l ec t ion  de  pâ t i s se r i e s  e t  scones

T H É  " L E  B R I S T O L "  •  9 5 €

S É L E C T I O N  P R E S T I G E  •  2 5 €

IMPERIAL OOLONG 

Une  saveur  douc e  e t  f ru i t é e  e t  a r r i è r e - goû t  p e r s i s t an t  d i v in

TI  KUAN YIN SUPERIOR 

Une  in fu s i on  douc e  av e c  un  ag r éab l e  pa r fum d ’ o r ch id é e  e t  un  goû t  d é l i c a t

JASMIN PEARL TEA 

Une  ta s s e  suave  d e  t h é  v e r t  é l é gamment  pa r fumé  qu i  e s t  s omptueu s emen t  mé lang é e  av e c

d e s  f l eu r s  d e  j a sm in

THÉS BLANC PRESTIGE YIN ZHEN •  28€

Le s  f eu i l l e s  douc e s  e t  v e l ou t é e s  l i v r en t  une  i n fu s i on  é c l a tan t e ,  av e c  d e s  no t e s  d e  b eur r e

e t  d e  m i e l .

L A  C A R T E  À  L ’ H E U R E  D U  T H É
de 15h00 à  18h00



S É L E C T I O N  D E  T H É S  •  1 8 €

NUWARA ELIYA  

Thé  Orange  P eko e  e s t  r é pu t é  p our  s a  c omp l ex i t é  l é g è r e  e t  g én é r eu s e

FRENCH EARL GREY

Un th é  no i r  a romat i s é  à  l a  b e r gamot e  av e c  d e s  no t e s  d ’ a g rume s  

e t  p é ta l e s  d e  b l eu e t s  f r ança i s .

DARJEELING CHAMONG

Une  ta s s e  c o r s é e  don t  l e s  no t e s  f l o ra l e s  c r oquan t e s  

e t  a r omat i que s  rav i s s en t  l e  pa l a i s .

POMME PRESTIGE

In fu s i on  a c i du l é e  e t  r a f ra i ch i s s an t e ,  

p omme  p r e s t i g e  e s t  un  mé lang e  d e  t h é  no i r  e t  p ommes  v e r t e s .  

EMPEROR SENCHA

Un th é  v e r t  v i v i f i an t  du  J apon  au  goû t  sub t i l

CHUN MEE

Thé  v e r t  r é pu t é  p our  s a  douc eur  f i n e  qu i  r app e l l e  c e l l e  d e  l a  p rune .

JASMIN MONKEY KING

Thé  v e r t  t r è s  r a r e  don t  l e s  f eu i l l e s  s on t  f a ç onné e s  à  l a  ma in .

SWEET FRANCE TEA 

Mélange  d e  f l eu r s  e xo t i que s ,

d ’ une  t ouche  d e  camomi l l e  e t  d e  t h é  v e r t ,  Swee t  F ranc e  évoque  l ’ é l é ganc e  

e t  l e  r a f f i n emen t  d e  l a  F ranc e  dan s  une  t a s s e  d e  t h é .



S É L E C T I O N  D ’ I N F U S I O N S  •  1 8 €

VANILLA BOURBON 

Un roo ibo s  f r a i s  e t  l é g e r ,  r ond  en  bouche  e t  l é g è r emen t  su c r é ,

i d éa l  en  d é gu s ta t i on  du  s o i r .

AMAZONE 

In fu s i on  mê lan t  f l eu r s  d e  bour ra che ,  l avand in  e t  f l eu r s  d e  su r eau .

SOUS UN CERISIER

Mélange  f ru i t é  d e  c e r i s e s ,  p é ta l e s  d ’ h i b i s cu s  e t  mor c eaux  d e  pomme .

:  i s s u s  d e  l ’ a g r i c u l t u r e  b i o l o g i q u e



Expresso  •  12€

Double  expresso ,  Cappucc ino ,  Ca fé  l a t t e  •  18€

Lat te  matcha  •  25€

Choco la t  chaud «  Le  Br i s to l  »  avec  une  c rème chant i l l y  ma i son  •  23€

Notre  ca f é  e s t  i s su  de  l ’ ag r i cu l ture  b i o l og ique

B O I S S O N S

B O I S S O N S  C H A U D E S

Vi t te l  (25  cL)  •  12€

Perr i e r  (33  cL)  •  12€

Badoi t  (50  cL) ,  Ev ian  (50  cL) ,  San  Pe l l egr ino  (75  cL)  •  16€

Eau micro  f i l t r ée  «  Be  Wtr  »  p la te  ou  gazeuse  (50c l )  •  10€  

Coca  Cola  ou  Coca  Cola  zéro  (33  cL)  •  16€

Ginger  A le ,  Schweppes  ton ic ,  Spr i t e ,  Orang ina  (25c l )  •  16€

B O I S S O N S  F R A Î C H E S

Jus  de  c i t ron ,  orange ,  pamplemousse ,  ananas ,  de tox  ou  ver t  •  19€

Jus  de  f ru i t s  se lon  vot re  goût  •  20€

Jus  de  tomate  ou  jus  de  pomme Ala in  Mi l l i a t  •  19€

(25c l )

J U S  D E  F R U I T S  F R A I S



In fus ion  ac idu lé  e t  r a f ra i ch i s sant ,  pomme pres t ige  e s t  

un  mélange  de  thé  no i r  e t  pommes  ver tes .

T H É S  G L A C É S  E T  I N F U S I O N S  •  2 3 €
2 0  c l

P O M M E  P R E S T I G E

Mélange  de  f l eur  exot ique ,  d ’une  touche  de  camomi l l e  e t  de  thé  ver t ,

Swee t  France  évoque  l ’ é l égance  

S W E E T  F R A N C E  T E A

Un thé  no i r  de  Yunnan aromat i sé  à  l a  bergamote  e t  au  c i t ron

T H É  N O I R  C I T R O N N É  

:  i s s u s  d e  l ’ a g r i c u l t u r e  b i o l o g i q u e



BRISTOL F IZZ  12  c l
Vodka  Be l vedere ,  S t  Germain ,  Per r i e r ,

s i r op  de  ro s e ,  j u s  de  c i t ron  ver t

CHARTREUSE MULE 14  c l
Vodka  Be l vedere ,  Char t r euse  ve r t e ,  g inger

beer ,  j u s  de  c i t ron

JARDIN FRANCAIS  18  c l
G in  Hendr i ck ’ s ,  v e r ju s ,  s i r op  de  concombre ,

ju s  de  pommes ,  j u s  de  c i t ron

THE MACALLAN OLD FASHIONED 7c l
The  Maca l lan  12  ans ,  angos tura ,  suc re

C O C K T A I L S
S I G N A T U R E  •  3 2 €

C O C K T A I L S

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

VIRGINI   20  c l
French  b l oom,  purée  de  pêche  

PUSSY FOOT 20 c l
Ju s  d ' o range ,  j u s  d 'ananas ,  j u s  de

pamplemous se ,  g r enad ine

C O C K T A I L S  S A N S
A L C O O L  •  2 6 €

C O C K T A I L S
C L A S S I Q U E S • 3 2 €

Moj i to
Expresso  Mar t in i  

Margar i t a  
B loody  Mary
Amer icano

Negroni
Be l l in i

Dry  mar t in i



A P É R I T I F S

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

VERMOUTHS & BITTERS (7  c l )  •  26€
Mar t in i  Rosso ,  B ianco ,  Dry ,  Campar i ,

Apéro l ,  L i l l e t  B lanc

ANISÉS (4  c l )  •  26€
Ricard ,  Pas t i s  51

BIÈRES (33  c l )  •  16€
Heineken ,  Car l sberg ,  Kronenbourg ,

Corona ,  Vo l c e l e s t

CIDRE
Sidre  «  Nouve l l e  Vague  »  Er ic  Borde le t  

(33  c l )  •  18€
Sydre  «  Arge le t t e  » ,  2022,  Er i c  Borde le t

(75  c l )  •90€ 

GINS (5  c l )
Tanqueray  Ten ,  Bombay  Sapph i r e  •  30€

Monkey  47  •  32€

VODKAS (5  c l )  •  30€
Be lvedere ,  Grey  Goose

TEQUILA & CACHAÇA (5  c l )  •  30€
Leb lon ,  Vo l can  B lanco

RHUMS (5  c l )
Bacard i  4  ans  •  30€
Pac to  Nav io  •  32€

Zacapa  23  ans  •  40€
Eminen te  7  ans  •  40€



Chivas  Rega l  12  ans  •  30€

Johnnie  Walker  B lack  Labe l  •  30€

Glenf idd ich  18  ans  •  60€

Johnnie  Walker  B lue  Labe l  •  70€

Chivas  Rega l  25  ans  •  110€

B L E N D E D  S C O T C H
W H I S K I E S

W H I S K I E S  •  4 C L

Sauf  ment ion  contra i re ,  tous  l e s  v ins  sont  d ’appe l la t ion  protégée  -  Pr ix  ne t s  TVA 20%

D I G E S T I F S  •  5 C L

Bowmore  12  ans  •  30€
Laphroa ig  Quar te r  Cask  10  ans  •  35€

Bowmore  18  ans  •  65€

I S L A Y

Glen l ive t  12  ans  •  28€
Ba lven ie  Double  Wood 32  ans  •  32€

Glenmorang ie  18  ans  •  35€
The  Maca l l an  12  ans  •  35€
The  Maca l l an  18  ans  •  85€

The  Maca l l an  Sherry  oak  25  ans  •  690€

S P E Y S I D E  &
H I G H L A N D S

Tal i sker  Por t  Ru ighe  •  30€ 
High land Park  18  ans  •  40€

S K Y E  &  O R C A D E S

Maker ' s  Mark  •  30€
Jack  Danie l s  •  30€
Buf fa lo  Trace  •  30€

B O U R B O N

Hennessy  VS  •  30€

Guy Lheraud VSOP •  30€

Hennessy  X .O •  60€

Rémy Mar t in  X .O •  60€

Mar te l l  Cohiba  •  220€

C O G N A C

E A U X - D E - V I E  D E
F R U I T S

Vie i l l e  prune  de  Soui l l ac  •  30€

C A L V A D O S

Le  Mor ton  «  Réserve  »  •  30€

L I Q U E U R S

Amare t to  Disaronno,  Co in t reau ,  Get

27/31 ,  Ba i l ey ’ s ,  

L imonce l lo ,  Grand Marn ie r  

•  26€

Char t reuse  ver te ,  Char t reuse  j aune  •  35€

J A P O N A I S

Hakushu 12  ans  •   45€

Yamasak i  12  ans  •  45€

Hib ik i  21  ans  •  190€



Croque-mons ieur  «  j ambon comté  »  beurre  de  t ru f f e  no i re  •  38€

Avoca t  p i l é  au  mor t i e r  re l evé  au  p iment  •  16€

Houmous  au  cumin  e t  aux  gra ines  de  grenade  •  19€

Tar t ines  de  saumon fumé au  beurre  de  c i t ron  e t  ane th  •  32€

Tatak i  de  Thon «  Saku »  au  so ja  •  32€

Accras  de  morue ,  sauce  a ïo l i  •  21€

Aigu i l l e t t e s  de  poule t  f r i t ,  s auce  ca jun  •  29€

Tar t ines  de  fo ie  g ras  de  canard  conf i t  «  po ivre  e t  se l  »  •  45€

Creve t te s  «  Rock  shr imp» mayonna i se  ép icée   •  49€

Cav ia r  Impér ia l  de  So logne  30g  •  135€ /  50g  •  225€

CANAPÉ S
à  part ir  de  18h

Plat  vegan    P lat  végétar ien    Sans  g luten

Carte  a l l e rgène  d i sponib l e  sur  demande
Certa ins  de  nos  p la t s  peuvent  ê t re  adapté s  à  de s  r ég imes  spéc i f iques ,  n ’hé s i t e z  pas

à  nous  ind iquer  toute  autre  a l l e rg i e ,  in to l érance  ou  re s t r i c t ion  a l imenta ire
«  Les  p la t s  fa i t s  mai son  sont  é laborés  sur  p lace  à  part i r  de  produi t s  brut s  »

«  Les  v iandes  sont  d ’ or ig ine  f rança i s e  -  Taxes  e t  s e rv i ce  compr i s  -  TVA 10% »



C A R T E  E N F A N T

E N T R É E S

Saumon fumé e t  son  b l in i s  •  32€

Foie -gras  en  t e r r ine  e t  pa in  toas té  •  36€

Sa lade  de  tomates  e t  burra ta  •  26  €

P L A T S

Pâtes  de  nos  a te l i e r s  à  l a  tomate  e t  au  parmesan  •  32€

Fi l e t  de  po i s son  du jour ,  beurre  b lanc  •  36€

Fi l e t  de  bœuf  •  42€

Fi l e t  de  vo la i l l e  f e rmière  •  36€

D E S S E R T S

Moel leux  au  choco la t ,  g l ace  à  l a  van i l l e  •  18€

Tar te  aux  f ru i t s  de  sa i son  e t  son  sorbe t  •  18€

Assor t iment  de  g laces  e t  sorbe t s  -  3  boules  •  18€

U N E  G A R N I T U R E  A U  C H O I X  

Purée  de  pommes  de  t e r re  

Assor t iment  de  l égumes  poê lés  

R iga ton i  au  beurre


